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Haben jiingst auf ein komplett neues Warenwirtschaftssystem umgestellt: Konigshof-Chef Marc Fox und Assistentin Claudia Speczyk,
hier im Bild im Getrénkelager des 2000 m2 groBen Clubs an der Ecke Siid- und Erwitter Stra8e. = Foto: Niggenaber

Disco geht vor die Tur

Konigshof plant Outdoor-Events. Neue Warenwirtschaft. Kollegah im Anflug

LIPPSTADT = Im Januar 2012
hatte Marc Fox sein ,,Baby”
aus der Taufe gehoben. Doch
dass der Konigshof schon drei
Jahre spater langst den Kin-
derschuhen entwachsen ist,
hatten dem heute 44-Jahrigen
wohl viele so nicht zugetraut.

Zwar habe er bei Besu-
cherzahlen und Umsatz im
dritten Jahr einen leichten
Riickgang verzeichnet, doch
noch immer liege der Ko-

nigshof etwa 25 Prozent
iiber dem ,,sehr guten” Ein-
stiegsjahr 2012. Aktuell, so
Fox im Patriot-Gesprich,
stromten pro Wochenende
weiter bis zu 2000 Feierwil-
lige in den 2000 m? groRen
Club an der Ecke Suid- und
Erwitter StraRRe. Doch das
auch nur, ,weil wir uns im-
mer wieder neu erfinden®.

So wollten er und sein
iiber 100-kopfiges Team
(neun Festangestellte, mehr

als 100 Aushilfen) auch im
neuen Jahr unkonventionel-
le Wege gehen. Geplant sei
etwa, ,im Sommer mehr
draufen zu machen®. Etwa
das Sommerfest der Uni Pa-
derborn auszurichten, mit
mehr als 15 000 Besuchern.
Und auch in Lippstadt und
Umgebung (,da suchen wir
noch die richtigen Locati-
ons“) soll bald unter freiem
Himmel gefeiert werden.
Drinnen werden derweil

Kommen am Sonntag, 15. Februar, ab 19 Uhr zum , Crazy Carneval” in den Kdnigshof: die 257ers

Anzeige

schon an diesem Wochen-
ende die Korken knallen,
beim ,groRen Geburtstags-
wochenende“. Am kom-
menden Samstag, 7. Febru-
ar, erwartet das Feiervolk
dann die ,Fifty Shades of
Grey-Party“ — mit Dominas,
Handschellen und ,leben-
den Handtiichern auf dem
WC* —alles ganz im Zeichen
des gleichnamigen Films.

Kinderkarneval wird
dann am Sonntag, 15. Fe-
bruar, im Koénigshof gefei-
ert, ab 14.30 Uhr mit Clown
und Kinderdisco, Kostiimen
und Kinderschminken.
Boomshakkalakka heif’t es
an diesem Tag ab 19 Uhr,
denn: Beim ,Crazy Carne-
val® sind die 257ers live zu
Gast. Seine Schatten voraus
wirft derweil schon fiir
April (Freitag, 14.) der ,Ko-
nig des deutschen Raps®.
Kollegah ist dann im Ko-
nigshof zu Gast.

Investiert hat der Club
ubrigens in ein komplett di-
gitales Warenwirtschafts-
system. So koénne der Dispo-
nent im Keller wihrend des
Club-Betriebs etwa sehen,
wieviel der Barkepper oben
noch in der Flasche hat —
und entsprechend Waren
rausschicken. ® stn

31. Januar 2015
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Chor setzt auf
bewahrte Krafte

Cacilia Lipperode ehrt besonders aktive Sanger mit Prasenten

LIPPERODE = Zufrieden mit
der Arbeit ihres Vorstandes
zeigten sich die Mitglieder
des Gemischten Chores Ca-
cilia jetzt bei ihrer General-
versammlung im Vereinslo-
kal ,,Zum Damm®. So konn-
ten bei den turnusmaRig an-
stehenden Neuwahlen per
einstimmigem Votum der
Mitglieder die bisherigen
Amtsinhaber problemlos in
ihren Positionen bestitigt
werden.

Thomas Horsthemke
bleibt demnach 2. Vorsit-
zender und Inge Schwank 2.
Kassiererin. Paul Grube und
Ferdinand  Holtschneider
bleiben auch weiterhin die
Notenwarte, Raimund Kem-
per steht weiterhin als 2.
Beisitzer zur Verfiigung.

Heidi Magmer wird kiinftig

als neugewahlte Kassenprii-
ferin Dieter Willmes unter-
stiitzen.

Im Laufe der Versamm-
lung ehrte die 1. Vorsitzen-
de Inge Schulte-Giinther ei-
nige besonders aktive Chor-
mitglieder mit kleinen Pra-
senten. Insbesondere wur-
den Friedhelm Tack fiir sei-
ne immerhin 60-jdhrige
Vereinstreue und Annelore
Hannig fiir ihre 40-jahrige
Mitgliedschaft mit einer Eh-
renurkunde geehrt. Insbe-
sondere freute sich der
Chor, wie aus dem Ge-
schéftsbericht des 1. Schrift-
fithrers Rainer Kampmann
hervorging, iiber die sponta-
ne Zusage der neuen Chor-
leiterin Stefanie ,Steffi“
Kotter, den Chor musika-
lisch zu betreuen, nachdem

ihre Vorgangerin Hildegard
Auf der Landwehr im Som-
mer vergangenen Jahres
krankheitsbedingt diese Po-
sition aufgeben musste.

Technische Untersttit-
zung erhalt sie dabei durch
Siegfried ,Siggi® Miensok
mit seinem in eigenem Ton-
studio entwickelten Play-
back-Verfahren, um die
Chordarbietungen sound-
maRig noch ,aufzupeppen®.

Auch in diesem Jahr wird
der Chor bei einigen Auftrit-
ten prisent sein, so beim
Auftritt im Café St.Michael
im Mairz, beim offenen Sin-
gen im Mai, dann im Som-
mer beim Blindenwerk Hei-
denoldendorf und beim
Sommerfest im Josefshaus
sowie am Volkstrauertag
am Lipperode. = LB

Der aktuelle Vorstand sowie die Jubilare des Gemischten Chors Cécilia Lipperode (v.l.): Inge
Schwank, Paul Grube, Manfred Kasprik, Ferdinand Holtschneider, Dieter Willmes, Stefanie Kotter,
Siegfried Miensok, Josef Diers, Rainer Kampmann, Inge Schulte-Giinther, Thomas Horsthemke, Rai-
mund Kampmann, Annelore Hannig und Friedhelm Tack. = Foto: Brode

Harmonischer Abschied

LIPPERODE = Der Vorstand
des Lipperoder Schiitzenver-
eins hat jetzt den feierli-
chen Rahmen des Winter-
balls genutzt, um sich von
der Musikkapelle ,Harmo-
nie Verlar“ zu verabschie-
den. Aus terminlichen
Griinden kann die Musikka-
pelle, die viele Jahre den Lip-
peroder Schiitzenverein
musikalisch unterstiitzt
hatte, nicht mehr am Schiit-
zenfest und Winterball teil-
nehmen.

Oberst Lorenz Wittmers
betonte in seiner Dankesre-
de, dass die Zusammenar-
beit stets harmonisch war
und die musikalische Unter-
stiirzung stets hervorra-

gend gewesen ist. Als Dank
iiberreichte der Vorstand
vom Lipperoder Schiitzen-
verein dem Musikverein
Harmonie Verlar eine ,Lip-
perose“. Zum Schluss seiner

Rede wiinschte Wittmers
dem Musikverein nur das
Beste fiir die Zukunft und er
,hege die Hoffnung, dass
wir Euch irgendwann mal
wieder begriifRen konnen“.

Unser Bild zeigt (v.l.): Major Philipp Alers, Geschéftsfiihrer Bernd
Rixen, Michael Streit (Kappelmeister Harmonie Verlar), Guido Hu-
nold (Vorsitzender Harmonie Verlar ), den Lipperoder Schiitzen-
oberst Lorenz Wittmers und Rendant Thorsten Rother.

mbel

155 B s 1 o
é_ -‘;.cxmm:n.\.\.m.\.'m.unnﬂ:.ﬂ.v:g m-.-g

.
©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Rezeptur fiir 4 Personen:

¢ 200 g braune Linsen « 40 ml Rapsol
¢ 200 g rote Linsen

: « 600 g Entenbrust

: detwal50g

: ¢ 60 g Radicchiosalat
: » 60 ml weifen Essig
¢ (6% Saure)

e Das Video zum Rezept auf

derpatriot.de und hellwegradio.de

Mobel Wiemer GmbH & Co. KG
Martin-Opitz-Str. 2, 59494 Soest

Montag - Freitag 10 - 19 Uhr | Samstag 9 - 18 Uhr

o 80 g Butter
¢ 0,1 I roter Portwein
¢ Salz und Pfeffer
aus der Miihle
o Krduter als Garnitur

Zubereitung
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Kulinarik
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Beide Linsensorten getrennt in kaltem Wasser mindestens fiinf Stunden -
einweichen. Dann in leichtem Salzwasser auch getrennt garen. Die Linsen

durch ein Sieb gieflen und mit Ol, Essig, Salz und Pfeffer marinieren und zwei Stunden ziehen lassen. Dabei darauf
achten, dass sie nicht kalt gestellt werden, da sonst die Marinade nicht so schnell durchzieht. Die Entenbriiste
richten und pfeffern, in einer heiflen Pfanne auf der Hautseite langsam etwa zehn Minuten braten, dabei tritt sehr
schon das Entenfett aus. Sollte die Hautseite kross sein, kann die Entenbrust kurz gewendet werden. Den Radicchio
putzen und waschen, dabei sollten die Bldtter ganz bleiben. Die Entenbriiste aus der Pfanne nehmen und im
Backofen bei 100° Grad nochmals fiinf Minuten ruhen lassen. Den Linsensalat nochmals abschmecken und dabei
leicht erwdrmen.

Anrichtungsweise
Das Entenfett aus der Pfanne abgiefien, den Portwein dazu giefen und die Roststoffe von der Pfanne mit einem
Holzloffel 16sen. Den Portwein leicht reduzieren und die Butter unterriihren. Nicht mehr groft kochen lassen, da
sonst die Sauce gerinnt und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Radicchiobldtter auf den Teller geben. Die Entenbrust aus
dem Ofen holen, mit Meersalz und etwas Pfeffer nachwiirzen und ldngs in schone Scheiben schneiden. Den Linsen-
salat in die Bldtter geben, Die Entenbrustscheiben darauf legen mit Krautern garnieren und servieren.

die Haltbarkeit verlangert und eine genaue
Frische nicht festgestellt werden kann.
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Jegliche Arten von Linsen kénnen zu dem Gericht genommen werden, auch tragen feingeschnittene
mit gegarte Wurzelgemiise, wie Karotten oder Lauch, dazu bei, den Linsen weitere
Aromen einzuhauchen. Dabei sollte darauf geachtete werden,
dass Radicchio in der Folie nicht verwendet wird, da die Folie
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